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HERGESTELLT IN FRANKREICH




Mit der Touch-Steuerung Sensitiv'2 passt sich
der BFC EVO den Arbeitsgewohnheiten aller
Bdcker an und garantiert ihnen eine konstante
Produktionsqualitat.
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Gleichftrmige Gdrung

Das indirekte Luftstromsystem und die Feuchtigkeitssonde
gewdihrleisten ein stabiles und gleichmé&Biges Klima.

Die Liftungsgeschwindigkeit l&sst sich wéhrend des gesamten
Gérzyklus Gber das Touchscreen-Bedienfeld regeln, was den Teig
vor dem Austrocknen schiitzt.

Anpassung an lhre Arbeitsgewohnheiten

Direkte Gérung fir eine beschleunigte Produktion.

Fir eine ausschlieBlich direkte Géarung und zur Beschleunigung
der Garphase empfiehlt sich die BFE EVO Gérverzdgerungszelle.
Sie erreicht die Solltemperatur (30-40 °C) in kirzester Zeit.

Teigruhe:ideal fir den Paneotrad Prozess und fir
organisatorische Flexibilitét. Der Teig ist auf Anforderung
verfigbar.

Langsame Gérung fir eine bessere Lagerung und
Geschmacksentwicklung.

Kontrollierte Gérung mit Verzégerung zur Reduzierung von
Nachtarbeit.

Verzégerter Vortrieb, um schnell auf unerwartete Nachfrage zu
reagieren (bedarfssynchron).

Flexibilitiit fiir unterschiedlichste Backstuben

Die maf3gefertigte Kammer ist sowohl in Breite und Tiefe in 200mm-
Schritten anpassbar. Die Tér mit umkehrbarbarem Anschlag und
kann wahlweise an der Front oder seitlich angebracht werden. Je
nach Modell kann der Verdampfer an einer der drei Seitenwénde
montiert werden — ideal fir R&dume mit niedriger Deckenhdhe.
Die erhshten Tirscharniere sind fiir alle Bodentypen ausgelegt.

Der BFC EVO lésst sich auch an eine Kélteanlage anschlieflen und
damit kostengiinstig in jede Backstubenkonfiguration einbinden.

Fir Backlabore mit wenig Tageslicht ist die Kammer mit einer LED-
Beleuchtung ausgestattet.
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BFC EVO: Garantiert gleichférmige Géarung fir

jedes Backgut

Robust und ergonomisch

Gleichformige Girung:

Hochwertige Isolierung mit 60 mm dicken Paneelen.

Isolierter Edelstahlboden fir zusiitzliche Effizienz (Option).

Luverliissig stabiles Klima:

Automatische Anpassung der
Liiftungsgeschwindigkeit.

Nachhaltige und robuste Konstruktion:

Innenverkleidung aus robustem
Edelstahl 304.

Verdampfer kataphoresebehandelt fiir
wirksamen Schutz gegen Korrosion.

Edelstahl-Schutzschienen auf der Innenseite
zum Schutz gegen Stife mit den Wagen.
Optionale auBenseitige Schutzschienen.

Touchscreen mit Sicherheitsglas und
StoBschutz.

Optimaler Betrieb zu jeder Jahreszeit
(Umgebungstemperatur bis zu 43 °():

Tropenfestes Kilteaggregat als Standard.

Benutzungsergonomie:

Ergonomische Tiirgriffe fiir miihelose
Handhabung.

Drehschamiere erleichtern das Be- und
Entladen.

BLT

Bequeme und sichere Reinigung:

Spezielle Sockelkonstruktion verhindert, dass
die Gerdtepaneele mit Wasser in Kontakt

kommen.
v

BFC EVO fir lhre Sicherheit am Arbeitsplatz @
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Unser Engagement fir Sicherheit geht iber die Selbstzertifizierung hinaus.
Wir lassen unsere Produkte von externer, unabhdngiger Stelle priifen.



Intuitive, stufenlose Touch-Bedienung

Das Geréit arbeitet wahlweise im manuellen oder im Programm-Modus.
Im Programm-Modus kénnen mit der SENSITIV‘2 Bedienung Garprogramme
erstellt und gespeichert werden.

Rote Markierung zeigt

Vorkiihlung e el Dormillon (Ruhe)
Temperaturabsenkung , f ' g Nach einer einstellbaren
auf bis zu -7 °C, um Gflruqierbrechung bei Giirung Leitdaver nach Ende
den Schrankraum vor Niedrigtemperatur Bis zu 20 vollstiindig des Girzyklus senkt sich

dem Einladen der Teige Die Daver der anpasshare Garungsphasen. die Schranktemperatur
abzukiihlen. Gestattet Giirverzogerung wird automatisch auf die

ein schnelles Anfrosten vom Schrank anhand des gewiinschte Temperatur ab.
bzw. ein schonendes, programmierten Zyklusendes

schrittweises Auftauen. automatisch geregelt.

Alle niitzlichen Informationen

auf dem 7-Zoll-Bildschirm auf einen Blick sichtbar

Ein Touchscreen-Bedienfeld pro Zelle bietet eine bequeme
Datenibersicht und sorgt bei Stérungen fir eine Eindémmung potenzieller
Produktionsausfélle. Die Temperatur und die Dauer des aktuellen Zyklus

werden permanent auf dem Standby-Touchscreen angezeigt. oy
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Unsere Experten an lhrer Seite

Kaufmannische Expertise

Unsere Vertriebs- und Planungsteams stehen Ihnen bei der Umsetzung Ihres Projekts
zur Seite: Gerdteempfehlung und Installation in der Backstube, abgestimmt auf Ihren
Produktionsprozess.

Fir den franzdsischen Markt bieten wir auch Mietkaufméglichkeiten an (Bongard
Finance). Diese flexible Finanzierungsoption schont den Cashflow und ist ein
interessantes Novum auf dem Béckerei- und Konditoreimarkt.

Branchen-Knowhow

An unserem Stammsitz in Holtzheim erwartet Sie auf 320 m2 ein Showroom mit
Labor, in dem Sie auf Wunsch unsere Geréte nach Ihren Produktionsparametern
testen kdnnen.

Unsere versierten Béckermeister halten auf Anfrage auch in lhrer Backstube
Einschulungen an unseren Maschinen ab — weltweit!

Technische Expertise

Auf unsere Geréte gilt die Herstellergarantie ab dem Zeitpunkt der Auslieferung.
Um den Betrieb lhrer Geréte langfristig zu optimieren und kostspielige Ausfallzeiten
zu vermeiden, kénnen Sie einen Wartungsvertrag mit Garantieverléngerung
abschlieBBen.

Bongard schult die Techniker seiner Handels- und Vertriebspartner, um den
reibungslosen Betrieb und die Langlebigkeit der verkauften Gerdte zu gewdhrleisten.
Unsere Handler und Vertriebspartner haben Zugang zu einer Online-Plattform mit
technischen Informationen. Dort kénnen an die 5.000 Original-Ersatzteile bestellt

werden und sind binnen 24-48 Stunden versandfertig.

Mit einem Frankreich-weiten Netzwerk aus 32
Exklusivhéndlern und 45 technischen Vertretungen
bedienen wir Sie mit einem umfassenden
Serviceangebot - von der Geréteberatung iber
Empfehlungen fir das Laden- und Backstuben-
Layout bis hin zum Pannendienst an 365 Tagen
im Jahr. Sie kénnen unsere Gerdte auch in einem
Héandler-Showroom in [hrer Néhe testen.

Unsere Handler begleiten Sie bei lhren Projekten,

egal ob Sie eine Béackerei/Konditorei einrichten
oder einfach nur lhre Ausristung erneuern mdchten.

32 Handler 45 technische Vertretungen

350 Vertriebsmitarbeiter und Techniker



BFC EVO BFE EVO Eigenschaften der Verdampferblcke

Einsatzmoglichkeiten Verdampferblock ‘ 800 ‘ 1000
Standard . Ventilator
Paneotrad 0 Anzahl 1 2
Kombi (Standard + Paneotrad) (1) £ Leistung Widerstand (kW) 2 25
Wiirme + £ Diisen Anzahl ie nach Version | 1-2 1-2
Girraum . Sicherheitstemperatur (°0) 50 50

Abmessungen
Steverungstyp

Hh 1970 1970
SENSITIV'2 Steverung (Giirung) mit elekironischem Hygrostat . . = (mm)

Gesamtbreite (mit Behiilter) (mm) 170 970
Ausfishrung innen/aufien

Tiefe (mm) 110 110
Innenverkleidung Edelstahl 304, AufBenverkleidung PVC . .

Klteanschluss @ Verdampfer
Innen- und AuBenwiinde aus Edelstahl 304 £ £ )

Eingang (") 3/8 3/8
I hutz aus Edelstahl . .
nnenschutz aus Edelsta g (") 5/8 /8
AuBenschutz aus Aluminium £ £

*Verdampferblocke 800-1000 aus Edelstahl 304 : Die Funkfionen

Boden Liftung, Wiirme - und Kilteerzeugung sowie Befeuchtung sind in einem einzigen
Ohne Boden d - Verdampferblock gebiindelt.

i Iolietbd Jelstahl + Auffah Touchscreen-Bedienfeld: Auf der Tiir angebracht. Beinhaltet die Stever- und
Mit Isolierboden aus Edelstahl + Autahrrampe € € Kontrollelemente zur rationellen Nutzung und Betriebsiberwachung der
Konsirukion Giirkammer. Jede Zelle bedarf einer eigenen abgesicherten Stromversorgung.
Tunnel £ £
Lo 9 1 - Stromversorgung
Lusiitzliche Temperaturanzeige £ £ . 400V 3 PH+N+Gr

K w

S 2 - Elektrischer Anschluss des
L) < : Verdampferblocks
Beleuchtung X y \?5 7 3 - Beispiel Wasserabflussrohr aus
Kiiltemittel PVC mit @ 32 in einer Héhe von

\/ 0 bis 0,2 m tber dem Boden
R448A i, 4 4/\ Ll 4 - Wasserleitungsanschluss mit &
Kalteaggregat L 12 Polyurethan-Rohrin 2,2 m
5 @ Hohe Gber dem Boden. Eine
Tropenfest < 8 m . Zulaufleitung reicht fir bis zu
. 3 Zellen. Der Rohrdurchmesser
Tropenfest, verstiirkt > 8-20 m < £ z fir di K&ltem )
ber— —— —I=x Ur die Kaltemittelzufuhr richtet
Geriiuscharm < 8 m £ 7 sich nach der Gréf3e der
) ) U Kéltegruppe.
Geriiuschdarm, verstiirkt > 8-20 m < £ 5 8VerdariBlerblodk
Ohne Aggregat 0 6 - Fishrungen
Anschluss an zentrale Anlage: (0, - Kilte - Sole auf Anfrage 7 - Wagen
Versorgungsspannung
400 V (3Ph+N+PE) 50Hz - 60Hz U . M—’—'«
(1) Erméglicht Giirunterbrechung bei Niedrigtemperatur S @
Abmessungen
Hihe der Kammer BFC evo mit externem Aggregat / BFE evo™ (mm) 2225 9
Hihe der Kammer BFC evo mit montiertem Aggregat (mm) auf Anfrage % ole g ° o
Niitzliche Tiirhthe (mm) 1905 R
Tiefe und Liinge kénnen in Schritten von 200 mm vergréfiert werden.
* Mit dem optionalen lsolierboden sind bei der Gesumthshe 26 mm zusiitzlich einzuberechnen.
Im Falle eines externen Kihlaggregats hetriigt die Garschrankhghe 2251 mm. olo °
¢ : Standard 0: ohne Aufpreis € Aufpreis ‘ -: Nicht lieferbar



“1BONGARD

BONGARD ist fihrender franzésischer Hersteller von Bdckereitechnik seit 1922. Das
Unternehmen stiitzt sich auf ein Netz von Exklusiv-Vertragshéndlern, die dank kontinuierlicher
Schulungen in der gesamten Produktpalette landesweit — bis hin in die franzésischen
Uberseegebiete — an 365 Tagen im Jahr einen Rundum-Service bieten.

BONGARD wird zudem in Gber 140 Landern weltweit vertrieben.

Den nachstgelegenen Héndler finden Sie auf

https:/ /www.bongard.fr/de/verteiler/

BONGARD

32 rue de Wolfisheim - 67810 HOLTZHEIM (France) - Tel. +33 3 88 78 00 23 - www.bongard.fr - bongard@bongard.fr

an Al Group Compary
GROUPR
Tha Spirit of Excellence



